LA
CAPILLA

Gibora det Laoro

DENOMINACION DE ORIGEN

100 % Tinta del Pais

16-18° C

14 % vol

8.095 botellas 75 cl.
330 botellas magnum

ENOLOGOS
César Colas / Manuel Iribarnegaray

VINEDOS

Viniedos  propios en nuestra finca,
comprendida en los términos de Roa, La Horra
y Anguix. Seleccion especial de racimos,
entresacados de los mejores rincones de la
Finca, de zonas de bajisima produccion.
Plantacion injertada a mano en campo, con
sarmiento de material vegetal seleccionado de
vinas viejas de la zona. Vifiedos situados entre
820y 965 m de altitud.

SUELOS

Amplia heterogeneidad de suelos, de alto valor
viticola, predominando sobre todo suelos
antiguos, de origen terciario, pobres y con
bajos niveles de materia organica. De textura
franco-arenosa, con muy buenas condiciones
de aireacion y drenaje. Rincones, esquinas o
llamados localmente picones, de arenas
limosas sobre capas calizas de aspecto
blanquecino que aportan elegancia y finura.
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www.fincalacapilla.com

VENDIMIA
Totalmente manual, buscando y seleccionando
minuciosamente aquellas zonas de la Finca con
las mejores cepas, eligiendo racimo a racimo en
cada planta. Pequenas cajas de vendimia que
pasan por mesa de seleccion después de una
estancia en camara frigorifica.

VINIFICACION

Encubado sin bombeo en pequerios depositos y
tinas de madera, respetando el origen de cada
pequena porcion de cada parcela de la Finca, y
vinificado aparte hasta el final. Lenta
fermentacion alcohodlica de grano entero con
levadura indigena. Maceracion prolongada, pero
evitando sobre-extracciones. Fermentacion
malolactica en barrica de roble francés. Todos
los movimientos por gravedad y con el maximo
esmero.

ESTANCIA TOTAL EN BARRICA

Esta anada ha envejecido 15 meses en barricas
bordelesas nuevas y de 1 vino. Todas de roble
francés de grano fino. Plazos que demanda el
vino, la anada, variable en cada cosecha, por eso
se viste con precinta de anada genérica, no como
Reserva, ya que cada ano se respeta lo que pide
la uva, el vino, sinn categorias prefijadas.

AFINADO EN BOTELLA
Mas de 10 meses de afinado en botella antes de la
fecha de lanzamiento.

NOTA DE CATA
Color intenso, oscuro y vivo. Aroma complejo de
frutas negras, regaliz, especias y maderas
exoticas. Bien equilibrado y elegante. Estiloso,
vibrante, sin artificios pero con buena
estructura.

Predomina el caracter afrutado, con una
aportacion de roble que complementa sin
imponerse. Postgusto muy prolongado en el
paladar. Listo para disfrutar ahora, pero con
gran potencial de envejecimiento durante los
proximos 10 afos.



